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Art°1l
Disposicdes Gerais

O Concurso “Sabores da EPADRV” surge
como atividade promotora do Curso de
Restauracdo da Escola Profissional de
Agricultura e Desenvolvimento Rural de
Vagos (EPADRV) e visa alcancar os
seguintes objetivos:

a) promover a criatividade dos
participantes.

b) potenciar os dotes gastrondmicos
dos alunos envolvidos.

C) promover o espirito e trabalho de
equipa.
d) divulgar os produtos produzidos e

confecionados na EPADRV.

Art.0 2
Promotor

O Concurso “Sabores da EPADRV” € uma
iniciativa organizada pela EPADRVY em
colaboracao com 0s técnicos
especializados na area de restauragao.

Art.° 3
Calendarizacéao
Fase de inscri¢do: até 17 de abril;
Dia do Concurso: 22 de abril
Art.0 4

Participantes

1. O concurso é aberto a todos os
alunos do Curso de Restauragdo da

GOVERNO DE
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2. Os alunos participardo em equipas
de 3 (trés): 2 (dois) elementos de
Cozinha/Pastelaria e 1 (um) elemento da
componente Restaurante/Bar.

3. Cada equipa participara com um
prato principal e uma sobremesa, aos quais
se juntarA o respetivo servico de sala
(aconselhamento de vinho, digestivo,
apresentacgao do prato etc...)

4. A inscri¢c@o para o evento sera feita
através do mail:
udinepeixe@epadrv.edu.pt, em ficha
prépria a divulgar.

Art.°5
Confecdo da ementa

1. Os ingredientes a utilizar na
confecdo da ementa sédo escolhidos e
fornecidos pela EPADRYV, de acordo com
producéo prépria.

2. Na semana que antecede a
realizagdo do concurso, sera divulgada a
lista de ingredientes a disponibilizar aos
concorrentes, para que estes possam
atempadamente preparar a competicao.

3. Os produtos disponiveis encontrar-
se-d0 expostos na Loja EPADRYV, onde o0s
concorrentes se deverdo dirigir para aferir
da disponibilidade dos mesmos.

4, No dia do concurso, as equipas
concorrentes deverdo deslocar-se a LOJA
EPADRV para “adquirir’” os produtos
necessarios a confecdo dos pratos a
concurso.
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Art.° 6 artigo, considere ser merecedor de
Critérios de ponderacéo distingao.

3. Todos os concorrentes terdo direito

A metodologia de avaliagéo deve ter em - o
a um certificado de participacéo.

consideracdo os seguintes critérios de
ponderacao: 4

)0 acAD - 5% A divulgagdo dos resultados e a
a) Organizacao - 5%;

entrega dos prémios serd oportunamente
b) Apresentag&o — 30%: calendarizada pela Direcdo da EPADRV
c) Degustacao — 45%;

d) Originalidade dos pratos - 15%; Art.°9

Disposicdes finais
f) Servico de sala - 15%
Qualquer situacdo omissa no regulamento
sera esclarecida e resolvida decidida pelos

Arto7 membros do juri.

Avaliacéo dos resultados finais

1. Os pratos e servico de cada equipa
serdo avaliados por um jdri interno e
externo.

Regulamento aprovado 05 de margo de 2015.

a) 50% de ponderagdo - 4 elementos
internos (um formador de cozinha; um
formador de restaurante/bar; o diretor de
curso e um membro da dire¢do da escola ou
representante delegado por esta).

b) 50% de ponderacdo — resultante da
apreciacdo de quatro dos passantes
habituais do Polo de Restauracéo, através
do preenchimento de um questionario de
avaliacao.

Art.°8
Prémios e resultados

1. A equipa vencedora, sera atribuido
um prémio (sempre em material ou acdes
de formacéo), a definir pela Dire¢éo.

2. O Juri podera deliberar a atribuigdo
de mengbes honrosas que, embora nao
obtendo o prémio do ponto anterior deste
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